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Szakacskepzeés jarvany idejéen

Az éttermek bezarasa nagyon megneheziti a szaktanarok és diakok munkajat

® A szakacstanulok
gyakorlati képzését
viselte meg leginkabb az
idei koronavirus-jarvany
a Kolozsvari Reformatus
Kollégium szakiskolaja-
ban. A harom évfolyamon
tanuld mintegy 42 diaknak
csak egy része jarhat be
az éttermek konyhajaba,
ugyanis a legtobb kolozs-
vari vendéglo atmenetileg
bezart.

MAKKAY JOZSEF

magyar kormany tamoga-
A tasaval feldjitott és beren-

dezett épiiletben hat évvel
ezel6tt indult be a magyar nyelvl
szakiskolai oktatds a Kolozsvari
Reformatus Kollégiumban. A siker-
torténetnek szamit6 kezdeménye-
zés eddig tobb szakacs, fodrasz,
viz- és gazszerel6 valamint elektro-
nikai szakmunkas végzds osztalyt
bocsajtott atra. Az érdeklGdéssel
nincsenek gondok, hiszen a legtébb
szakon a meghirdetett helyekhez
képest tobb a jelentkezd, igy fel-
vételi donti el, hogy ki kezdheti el
a haroméves szakiskolai képzés 9.
osztalyat. Erdekes médon az idei
jarvanyid6szak sem hatraltatta tal-
sagosan a legtobb szakiskolai osz-
taly munkajat. A szakacsképz6 osz-
talyok kivételével a szakiskola tobhi
diakja zavartalanul jar szakgyakor-
latra a korabban leszerzédott cé-
gekhez, mikdzbhen az elméleti ok-
tatds online-rendszerben folyik.
néhany elektronikai nagyvallalat
pedig ha visszafogottabban is, de
leallas nélkiil termel.

Drasztikusan leépiilé
vendéglatas

Balazs Malmos Edit szaktanar, a
szakacsképz6 osztalyok szakmai ve-
zet6je szerint legjobban a vendégla-
toipari képzés szenvedi meg a koro-
navirus-jarvanyt. ,Jol latszik, hogy ezt
a szakteriiletet kiildte leggyorsabban
padléra a pandémia. A kolozsvari
éttermek mintegy harmada — ahol
elsGsorban lakodalmak és egyébb
nagyobb rendezvények szervezé-
sével foglalkoztak —, mar a tavaszi
karantén idején bezartak. Oket k-
vette a szallodai éttermek gyors zsu-
gorodasa, hiszen a szallovendégek
drasztikus visszaesésével a vendég-
latdsnak ez a formaja is nagyban
visszaesett. Jorészt azok a vendéglék
maradtak talpon késG Gszig, ahol
teraszon tudtak felszolgalni, vagy
vallaltak az ételek hazhoz szallita-
sat. De ez sem az igazi, inkabb csak
nullszaldés vallalkozasként tartjak
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fenn a tulajdonosok az igy miikod6
vendéglatd helyek kisebb csoport-
jat” — Osszegzi a lestjto latleletet a
gasztronomiai szakember.

Otthon f6z6 didkok

A vendéglatdipar gyors Osszeom-
lasa azokat a vendégléi konyhékat
is érintette, ahol szerz6déses rend-
szerben fogadtak szakgyakorlatra
a kolozsvari szakiskola diakjait.
Néhany tanulénak szerencséje van,
mert az az étterem, ahol korabban
dolgozott, ma is miikodik, igy most
is bejarhatnak a meghatarozott ide-
ju szakgyakorlatra. Ez viszont sok
szakacstanulonak nem adatik meg.
Balazs Malmos Edit szerint a dia-
kok tobhsége csak azt teheti, hogy
az online-oktatas keretében koveti
a kiilonbozd felkészitéket, és a szii-
16k anyagi lehetGségei szerint ott-
hon is igyekeznek elkésziteni egy-
egy receptet. ,A karacsonyi ételek

koziil két mentisort vettiink fel az
online-oktatasba: az egyik a csala-
di asztalra keriil6 ételeket jelenti, a
masik pedig egy a la carte vendégld
iinnepi mentisora. Mindkét felho-
zatalbol el kell késziteni otthon az
ételeket, amit a diakok lefényképez-
nek és elkiildik nekiink. A szakmai
gyakorlatként elfogadott otthonf6-
zésre azonban nem lehet kotelezni
senkit, hiszen a sziil6knek kell meg-
vasarolniuk az alapanyagot, és egy
vendégl6i recept hozzavaldja nem
kevés pénzbe keriil. Tapasztalataim
szerint ezzel a lehetGséggel a didkok
kétharmada tud élni” - magyarazza
a kolozsvari szakember.

A friss végzdsok
az aldozati nemzedék

A kolozsvari szakliceum szakoszta-
lyai koziil eddig a szakacsképzéhe
lehetett a legnehezebben bejutni,
igy a szelekcibnak koszonhetGen
igényesebb diakréteggel van dolga
a tanaroknak. A fiatalok tObbsége

2019-es helyzetkép. Balazs
Malmos Edit egyik diakjanak
magyaraz a kolozsvari szakiskola

konyhajaban
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elkotelezett a gasztronomia mellett,
amit az is jelez, hogy Kolozsvar elit-
vendéglGi, ahol az elmilt években
gyakorlatoztak, értékelik a szakacs-
tanulok munkajat, és a végzdsok
mar ,elkeltek”. A mostani pandémia
azonban ebben a szakmaban sziil-
te a legnagyobb hizonytalansagot,
hiszen mindenki tanacstalan. A
szakoktat6 szerint az a legrosszabb,
hogy senki nem tud eldre tervezni.
A legtébb étterem allamilag tamo-
gatott kényszerszabadsagra kiildte
alkalmazottait, a frissen végzd fiata-
loknak pedig egyel6re nem kinalnak
munkalehetGséget. ,Leginkabb az
étterem vezetGin latom az elbizony-
talanodas jeleit. Azt mondjak, ha
tudnak biztosan, hogy harom vagy
hat hénap mlva az élet visszaall a
rendes kerékvagasha, akkor kényeb-
ben befektetnének a humaéner6for-
rasba is. Idén és jévore azonban min-
denki kivar. Az a rossz hirem, hogy a
végz6s 14 fiatal aldozati nemzedék”
- fogalmaz Balazs Malmos Edit.

A korszerlien berendezett
szakiskolai konyha

A karacsonyi tnnep

ekee kivanunk halat mindenki szivebe,
beket a d‘elenben és hitet a il esztendGben!

Aldott, sromteli és i egészsighen gazdag iinnepeket
Csikszentimre kizség lakoinak
valamint a csikszentimeei Biidosfiirds vendégeinek!
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