
A z összetört csokoládét leg-
könnyebben meleg vízfür-
dőben, kevés vízzel vagy 

tejjel elkeverve olvaszthatjuk fel, 
azonban mindig ügyeljünk arra, 
hogy a vízfürdő hőmérséklete sose 
emelkedjen 40 Celsius-fok fölé. Köz-
vetlenül tűzön pedig semmiképp ne 
olvasszuk, mert megváltozik az ál-
laga és az íze. Az olvadó masszához 

vajat vagy margarint is keverhetünk 
(10 dkg csokoládéhoz kb. egy evő-
kanállal), ettől a megolvadt máz fé-
nyesebb lesz és kevésbé ragad a ka-
nálhoz. A darabokra tört csokoládét 
betehetjük egy kevés forró kávéba 
is, és így hagyjuk felolvadni. Ilyen-
kor az ízek jól harmonizálnak, akár 
tortához, akár más készítményhez 
használjuk a bevonatot. A felolvasz-

tásához használhatunk vörösbort is 
víz vagy tej helyett, így pikánsabbá 
válik és kevésbé cukorízű. Ezzel a 
praktikával a recept különlegessé 
tehető. A forró csokoládén nem kép-
ződik bőr, amennyiben kiöntés előtt 
habbá verjük az edényben. Ahhoz, 
hogy ne legyen túl kemény és sze-
leteléskor ne töredezzen a máz, a 
megolvasztott tortabevonóba ke-
verjünk egy evőkanál joghurtot. A 
bevonat csak akkor lesz egyenletes, 
ha a massza hőmérséklete a felhasz-
nálás alatt mindvégig meleg (30–35 
Celsius-fok) marad. Langyos állapo-
tában nehezen kenhető, túlságosan 
forrón viszont egyenetlenül szárad. 

A csokoládémáz felhasználásakor 
állítsuk a tortát rácsra, ez alá pedig 
terítsünk alufóliát. A folyékony tor-
tabevonót öntsük a torta közepére, 
majd gyorsan kenjük egyenletesen 
a széle felé a mázat. Jó tudni, hogy 
a házilag készített csokoládémáz 
akkor lesz ízletes, ha jó minőségű 
alapanyagokat használunk. A csoki 
frissességéről selymes fénye árul-
kodik. A jó minőségű csokoládé zsí-
ros tapintású, fényes, és nemcsak 
kívül, hanem a törési felülete is 
szép sötétbarna. Ha viszont a törés 
felülete szürkés és nagyon száraz, 
akkor az a termék csak csokoládéu-
tánzat.
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A legjobb barát
Két részeg fekszik a domb alján. Arra megy
egy bernáthegyi, nyakában rumos hordócská-
val. Megszólal az egyik részeg:
– Nézd, ott jön az ember legjobb barátja!
– Megszólal a másik is:
– ... (poén a rejtvényben)
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Stop!
Megy a halotti menet. Megállítja őket
egy rendőr, és megkérdi:
– Kit temetnek?
– Az anyósomat – szól a férfi.
– És miért viszik fordítva a koporsót?
– ... (poén a rejtvényben)
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Tippek csokoládémázak készítéséhez

A lapunk tegnapi számában megjelent rejtvények megfejtései: Búcsú – ... hogy én tanítottam.  Barátok egymás közt – Egyik sem, válok.

• A csokoládés receptek elkészítése előtt ér-
demes néhány tippet áttanulmányozni, illetve 
kipróbálni, hogy igazán jó eredményt érhessünk 
el. Ebben segítünk az alábbiakban.

H I R D E T É S

Közvetlenül tűzön semmiképp se olvasszuk 
a csokoládét, mert megváltozik az íze
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