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Időjárás

A négyzetrács üres 
négyzeteibe úgy kell be-
írnunk a hiányzó szá-
mokat, hogy mind a 9 
sorban és 9 oszlopban 
megtalálható legyen 
1-től 9-ig minden egyes 
szám, illetve a 9 kis 
négyzetben (blokkban) 
is szerepeljen az összes 
szám 1-től 9-ig.

Az előző lapszámunkban 
közölt sudoku megfejtése

Sudoku

Nyerjen készpénzt!

Tel.:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hogyan nyerhet?
Vágja ki a számozott szelvényeket 1-től 11-ig,

és küldje be a szer   kesztőségbe 
2017. június 7-éig.
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Nyerjen könyvet!
Küldje egyszerre a VH2441–VH2450 lapszámaiban megjele-
nő szelvényeket a ke resz t   rejt vénnyel együtt a szerkesztőség 
címére június 10-éig, és egy könyvet nyerhet!

Megy a róka az erdőben, és 
talál egy gumikesztyűt. Ballag 
tovább, és nemsokára ta-
lálkozik a tehenekkel.
Rájuk mosolyog, majd megkér-
dezi:
– Helló, lányok, ...?

Az erdőben találta...

Napi idézet
„Nem szólni magáról – ez 
a műveltségnek egyik fő 
rendszabálya. Nem kel-
lene szólnunk arról sem, 
mi minket leginkább ér-
dekel; nincs biztosabb 
módja másokat untatni, 
mintha arról szólunk, mi 
minmagunkat leginkább 
mulat.”

Eötvös József

Valutaváltó

 Euró       4,5512
 Dollár      4,0714
 100 forint 1,4737

Köszöntő

Munkahelyén szokatlan nehézsé-
gekbe ütközik. Amennyiben képes 
lesz racionálisan felmérni a prob-
léma mibenlétét, hamar rátalál a 
megoldásra.

Ikrek 

Ha pozitívan áll hozzá a dolgok-
hoz, új támogatókat szerezhet ma-
gának. A hatékonyság érdekében 
hallgassa meg a környezetében 
élők nézeteit is!

Mérleg 

Hajlamos a könnyelműségre, így 
kissé eltávolodik a céljaitól. Változ-
tasson a hozzáállásán, ne hagyja, 
hogy semmibe vesszen a befekte-
tett munkája!

Rák 

Rengeteg kötelezettség várja önt. 
Készítsen ütemtervet, és még ak-
kor is tartsa magát a terveihez, ha 
zavaró tényezők próbálják eltéríte-
ni az útjáról!

Bak 

Tisztázza azon problémákat, ame-
lyek felemésztik az energiáit, és 
ami miatt képtelen továbblépni! 
Nyíltan és őszintén tudassa érveit 
az érintettekkel!

Bika 

A szerencse ezúttal ön mellé sze-
gődik, azonban ez nem mentesíti a 
fontos döntések alól. Őrizze meg a 
magabiztosságát, és fontolja meg 
a lépéseit!

Skorpió 

Ne engedje, hogy érzelmileg be-
folyásolják, mert könnyen megro-
molhatnak a személyes vagy üzleti 
kapcsolatai! Ne bízzon semmit se 
a véletlenre!

Oroszlán 

Használja ki azokat a szituációkat, 
amelyek csupán rövid ideig érvé-
nyesek! Döntéseit lehetőleg min-
dig a pillanatnyi körülmények alap-
ján hozza meg!

Vízöntő 

Uralkodó bolygója ma arra ösz-
tönzi önt, hogy olyan feladatokba 
kezdjen, amihez korábban nem ér-
zett késztetést. Legyen mindenben 
mértékletes!

Nyilas 

Remekül szót ért a környezetében 
élőkkel, képes könnyen ráhango-
lódni a csapatmunkára. Az észre-
vételeit mindig tapintatosan fogal-
mazza meg!

Szűz 

Nehéz választás elé kerül. A dön-
tés kényszere nyomasztóan nehe-
zedik önre. Hagyatkozzon bátran 
az ösztöneire, máskor is bevált ez 
a módszer!

Halak 

Belekezdhet új tervébe, ámde le-
gyen elővigyázatos! Ha úgy érzi, az 
önre váró események messze so-
dorják a céljaitól, változtasson az 
álláspontján!

Kos 

Horoszkóp

Azt nem értem, hogy engedhetik meg maguknak Marosvásárhelyen 
a 21. században, hogy egy eléggé forgalmas helyen, az Arató utcá-
ban a beszakadt hidat egy éve nem javítják meg. Lezárták az egyik 
felét a forgalom elől, és azzal elintézték. Már az is furcsa, hogy be-
szakad, de talán ez bárhol előfordul, de miért nem javítják meg???

Barbarossa

0751-071 694
e-mailben: hirlap@vasarhelyi–hirlap.ro, illetve a Vásárhelyi Hírlap Facebook-oldalán

Véleményét elküldheti SMS-ben:

Azo kat az üzeneteket je len tet jük meg, esetenként rövidítve, ame lyek kö zöl he tõ 
nyel ven íród tak, sze mé lyi sé gi jo go kat nem sér te nek, a köz fi gyel mé re ér de me sek. 
Szer kesz tõ sé günk nem vál lal fe le lõs sé get az üzenetek tar tal má ért, a kül dõk te le fon-
szá ma it nem je gyez zük.

Az olvasó véleménye

Köszöntjük Orbán nevű ol-
vasóinkat, valamint mindazo-
kat, akik ezen a napon ünnep-
lik  születésnapjukat.
Orbán: férfinév, a latin 
Urbanus névből ered, amely-
nek jelentése: városi.

Egy kezdő ingatlanügynök két-
ségbeesetten nyit be a főnöke 
irodájába:
– Uram, a vevő, aki már foglalót 
adott egy építési telekre, most 
reklamál, mert kiderült, hogy az 
egész terület víz alatt van. Mit 
csináljak, visszaadjam neki az 
előleget?
– Hát miféle üzletkötő maga 
ember?!Azonnal adjon el neki 
egy csónakot!

Egy férfi telefonált be a kíván-
ságműsorba:
– Szeretném kérni A TIBITŐL A 
LÖTYÖGŐT!
A műsorvezető hirtelen nem tud-
ta, hogy miről is lehet szó, de az-
tán sikerült kitalálnia, hogy a kért 
szám: ATB-től a Let You Go!

Hozzávalók: 
50 dkg csirkehús, 1/2 bögre kö-
les, 2 db karalábé, 1 db kígyó-
uborka, 1 tk. borsikafű, 2 db mu-
rok, 2 db petrezselyem, 3 db 
hagyma, 1 tk. bazsalikom, 4 ek. 
olívaolaj, 4 dl tejszín, 2 db tojás, 
1 ek. keményítő, 5 dkg sajt, só, 
Előkészítés: 
A csirkehúst (comb-, vagy 
mellfilé) kisebb darabok-
ra szeleteljük. A kölest dup-
la mennyiségű enyhén sós víz-
zel megfőzzük, mint a rizst. A 
karalábét és uborkát kis koc-
kákra vágjuk, a murkot, petre-
zselymet, hagymát felszeletel-
jük. Egy hőálló tálat, vagy tep-
sit kivajazunk és megszórjuk 
zsemlemorzsával. Egy wokban, 
vagy magas falú serpenyő-
ben 2 ek. olajat forrósítunk, és 
erős tűzön megpirítjuk rajta 
a karalábét, majd a vége előtt 
hozzáadjuk az uborkát, meg-
szórjuk borsikafűvel, megsóz-

zuk és 5 percig együtt pirítjuk. 
Ha kész, összekeverjük a pá-
rolt kölessel, és a felét a hőálló 
tálba öntjük. Újabb olajat for-
rósítunk a wokban, beleönt-
jük a murkot, petrzselymet, 
erős tűzön roppanósra pirítjuk, 
majd hozzáadjuk a csirkehúst, 
megszórjuk bazsalikommal és 
a hús fehéredéséig pirítjuk. Vé-
gül rádobjuk a hagymát, meg-
sózzuk és 5 percig együtt pirít-
juk. Miután elkészült, beleönt-
jük a hőálló tálba, elsimítjuk a 
tetejét, majd ráöntjük a tejszín, 
tojás és keményítő keveréké-
nek felét. A végén befedjük a 
köleses keverékkel, ráöntjük a 
maradék tejszínes szószt. Elő-
melegített sütőben 200 fokon 
15 percig sütjük, majd meg-
szórjuk reszelt sajttal, és piros-
ra sütjük a tetejét.

A nap receptje
Rakott karalábé csirkehússal

Forrás: 
receptneked.hu




