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NappalÉjszaka
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Időjárás

A négyzetrács üres 
négyzeteibe úgy kell be-
írnunk a hiányzó szá-
mokat, hogy mind a 9 
sorban és 9 oszlopban 
megtalálható legyen 
1-től 9-ig minden egyes 
szám, illetve a 9 kis 
négyzetben (blokkban) 
is szerepeljen az összes 
szám 1-től 9-ig.

Az előző lapszámunkban 
közölt sudoku megfejtése

Sudoku

Nyerjen készpénzt!

Tel.:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hogyan nyerhet?
Vágja ki a számozott szelvényeket 1-től 8-ig,

és küldje be a szer   kesztőségbe 
2017. május 8-áig.

7
április
2. forduló
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Név: ..................................................................................................

Cím:  .................................................................................................
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Nyerjen könyvet!
Küldje egyszerre a VH2421–VH2430 lapszámaiban megjele-
nő szelvényeket a ke resz t   rejt vénnyel együtt a szerkesztőség 
címére május 5-éig, és egy könyvet nyerhet!

– Az én papám cipész – mondja 
az ötéves Józsika a barátjának. – 
Hát a tied mit csinál?
– ...

Ezek a gyerekek!

Napi idézet
„Az emberek általában 

nem a döntéstől félnek, 

hanem attól, hogy nem 

tudják esetleg elfogad-

ni a döntésük következ-

ményeit. Légy felelős!”

Vámos Robi

Valutaváltó

 Euró       4,5355
 Dollár      4,1620
 100 forint 1,4543

Köszöntő

Üzleti ügyeiben megfontoltan dönt-
sön, mert fennáll a veszélye annak, 
hogy kihasználják önt. Arra ügyel-
jen, nehogy a félreértések áldozatá-
vá váljék!

Ikrek 

Nehezen hajlik a kompromisszu-
mokra, emiatt pedig hátrányos 
helyzetbe kerülhet. Találja meg a 
középutat, csak így számíthat má-
sok segítségére!

Mérleg 

Kiválóan alakulnak az ügyei, és ez ar-
ra ösztönzi, hogy még keményebben 
dolgozzék. Kövesse az elképzeléseit, 
így mindig megtalálja a megoldást!

Rák 

Úgy érzi, túl sok teher nyomja a vállát, 
nem tud megbirkózni a teendőkkel. 
Vizsgálja át részletesen a helyzetét, és 
csak határidős munkákat vállaljon!

Bak 

Nagyra törő célok fogalmazód-
nak meg önben, de nem tudja, mi-
ként fogjon hozzá. Ossza meg terve-
it azokkal, akik később a segítségé-
re lehetnek!

Bika 

Kiváló ötletei támadnak, és képes eze-
ket oly módon szavakba önteni, hogy 
segítőkre találjon. A kivitelezés során 
viszont maradjon mindvégig óvatos!

Skorpió 

Fordítson több időt a kapcsolataira, 
de ne hanyagolja el a kötelezettsége-
it! Kellemes élményekben lehet része, 
hogyha felélénkíti régebbi viszonyait.

Oroszlán 

Őrizze meg az optimizmusát, és tart-
sa távol magát a negatív gondola-
toktól! Az elvárásoknak maximáli-
san tegyen eleget, ámde ne hajtsa 
túl magát!

Vízöntő 

Sok megpróbáltatás várja a mai na-
pon. Használja diplomáciai érzékét és 
legyen rugalmas, csak ekként tudja 
biztonságosan rendezni fontos ügyeit!

Nyilas 

A kapcsolatai révén ezúttal komoly lé-
péseket tehet a karrierjében. Azonban 
mindehhez a magabiztosságán kívül 
szüksége lesz egy kis bátorságra is.

Szűz 

Jó kommunikációs készséggel ren-
delkezik. Használja ki a lehetőségeket 
a munkahelyén és a magánéletében! 
Fortuna most a kegyeibe fogadja önt.

Halak 

Ne hagyja, hogy eluralkodjék önön a 
bizonytalanság! Tartsa meg az eddi-
gi lendületét, a fontos ügyekben pedig 
merjen egyedül döntéseket hozni!

Kos 

Horoszkóp

A közszállítás Marosvásárhelyen javult az elmúlt időszakban, de 
még mindig nagyon le van maradva a fejlettebb országokhoz ké-
pest. Sehol nem láttam olyat, hogy a sofőr kezébe adjuk a jegyre 
szánt pénzt, miközben ő vezeti a buszt. Csak itt.

B. R.

0751-071 694
e-mailben: hirlap@vasarhelyi–hirlap.ro, illetve a Vásárhelyi Hírlap Facebook-oldalán

Véleményét elküldheti SMS-ben:

Azo kat az üzeneteket je len tet jük meg, esetenként rövidítve, ame lyek kö zöl he tõ 
nyel ven íród tak, sze mé lyi sé gi jo go kat nem sér te nek, a köz fi gyel mé re ér de me sek. 
Szer kesz tõ sé günk nem vál lal fe le lõs sé get az üzenetek tar tal má ért, a kül dõk te le fon-
szá ma it nem je gyez zük.

Az olvasó véleménye

Köszöntjük Mariann, Zita 
nevű olvasóinkat, valamint mind-
azokat, akik ezen a napon ünnep-
lik  születésnapjukat.
Mariann: női név, származhat a 
Mária névnek az eredetihez köz-
elálló Mariam vagy a középkori 
angol és francia Marion változa-
tából, de eredhet a latin Mariana 
névből is. Később több nyelvben 
a Mária és az Anna nevek össze-
tételeként értelmezték.
Zita: női név, a magyarba a né-
met nyelvből került át, ott a 
Felicitász név becézett formá-
ja, és c-vel is ejtik. Az olasz Zita 
név is c-vel ejtendő, jelentése: 
hajadon.

– Mondja uram, mikor vette észre, 
hogy ezek az emberek igazából tol-
vajok? – kérdezi a bíró a tanútól.
– Először azt hittem, hogy rakodó-
munkások, de amikor láttam, hogy 
milyen szorgalmasan dolgoznak, 
mindjárt gyanút fogtam.

A csatár sorozatban hagyja ki a 
jobbnál jobb helyzeteket. Amikor 
már ötödször lő az üres kapu fölé 
három méterről, szomorúan fordul 
a játékostársához:
– Úgy látszik, ma nincs szeren-
csém!
– Dehogy nincs barátom, ez a mi 
kapunk!

– Doktor úr, segítsen! Az összes 
csirkémnek 42 fokos láza van. Mit 
csináljak?
– Vegye le a „Friss tojás eladó” 
táblát, és rakja ki helyette, hogy 
„Főtt tojás eladó”.

A könyvtárban egy szőke csajszi 
arra kéri a könyvtárost, ajánljon 
neki olvasnivalót.
– Valami könnyűt? – kérdi tőle a 
könyvtáros.
– Nem számít, autóval vagyok.

Hozzávalók: 
4 db sertéskarajszelet, 4 gerezd 
fokhagyma, 2 db keményre főtt 
tojás, 2 db csemegeuborka, 1 db 
húsos piros paprika, 200 g darált 
hús (sertés), 200 g szalonna, 2 
ev. kanál búza finomliszt, 
0,5 l csontleves, 1 fej hagyma, 
bors, olaj, só, őrölt édes piros-
paprika

Előkészítés: 
A hússzeleteket kipotyoljuk, sóz-
zuk és borsozzuk, majd bedör-
zsöljük a zúzott fokhagymával. 
Minden egyes szeletre rátesz-
szük a darált húst, amit előtte íz-
lés szerint sóval, borssal és őrölt 
pirospaprikával fűszerezünk. Erre 
kerül a félbevágott tojás, a hosz-
szában kettévágott csemege-
uborka, egy szelet paprika és egy 
szelet szalonna. A hússzeletet 
feltekerjük, majd hústűvel vagy 
fogpiszkálóval összetűzzük. Egy 
olyan főzőedényt készítünk elő, 

amit sütőbe is tehetünk. A hagy-
mát apróra vágjuk és egy kevés 
zsiradékon megpirítjuk, beletesz-
szük a húsos batyukat és minden 
oldalát megpirítjuk. Felöntjük a 
csontlevessel (ha nincs, zöldség-
leves is megteszi, végszükség 
esetén pedig húsleveskocka), 
majd az egészet betesszük a sü-
tőbe és 200 fokon elkezdjük süt-
ni. Sütés közben a lével párszor 
meglocsoljuk. Ha már a hús szé-
pen megpuhult, kivesszük a sü-
tőből. A batyukat kiemeljük az 
edényből. A levet egy kevés liszt-
tel besűrítjük, ízlés szerint sóz-
zuk és borsozzuk. A maradék 
szalonnát felkockázzuk, megpi-
rítjuk, a felesleges zsiradékot le-
öntjük, a pirított szalonnát pedig 
beletesszük a mártásba. A hú-
sokat a mártással és főtt rizzsel 
vagy krumplipürével tálaljuk.

A nap receptje
Töltött sertésbatyu rizzsel

Forrás: 
TopReceptek.hu




