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Időjárás

A négyzetrács üres 
négyzeteibe úgy kell be-
írnunk a hiányzó szá-
mokat, hogy mind a 9 
sorban és 9 oszlopban 
megtalálható legyen 
1-től 9-ig minden egyes 
szám, illetve a 9 kis 
négyzetben (blokkban) 
is szerepeljen az összes 
szám 1-től 9-ig.

Az előző lapszámunkban 
közölt sudoku megfejtése

Sudoku

Nyerjen készpénzt!

Tel.:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hogyan nyerhet?
Vágja ki a számozott szelvényeket 1-től 8-ig,

és küldje be a szer   kesztőségbe 
2017. május 8-áig.

5
április
2. forduló

ZAMBIAI,
TÖRÖK

JÁROM

KIMERÍT

SZÉP SZÁL
FÉRFI

MÉTER

PORCIÓ

RÉMKÉP
RÉSZE!

RESZKET

ÁSVÁNYI
FŰSZER

A BALATON
FOLYÓJA

KATEKIZMUS

GLÉDA

OKTAT

FR. TER.
MÉRTÉK
AMELY

TÁRGYAT

SZÁNTÓ-
ESZKÖZ

TÖRÖTT
EDÉNY!

DIREKTOR,
BECÉZVE

ILONA
BECÉZVE
RÉSZBEN
RÁFOG!

HENRY
HELYEZ

HARCKOCSI
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A

N M

TISZTÍT
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NYERŐSZELVÉNY

Név: ..................................................................................................

Cím:  .................................................................................................

2426

Nyerjen könyvet!
Küldje egyszerre a VH2421–VH2430 lapszámaiban megjele-
nő szelvényeket a ke resz t   rejt vénnyel együtt a szerkesztőség 
címére május 5-éig, és egy könyvet nyerhet!

A székely gyerek ebédet visz az ap-
jának a mezőre. Amikor odaér, meg-
kérdi:
– Édesapám, rokonunk nekünk a Ger-
gő bácsi?
– Nem, fiam, nem rokonunk.
– Édesapám, biztos, hogy nem roko-
nunk a Gergő bácsi?
– Biztos, biztos, de miért kérded?
– Csak azért, mert otthon fekszik az 
ágyban édesanyámmal.
– ...

A gyerek kérdez

Napi idézet
„Ha félsz valamely fáj-
dalomtól vagy szenve-
déstől, vizsgáld meg, 
tehetsz-e valamit elle-
ne. Ha igen – nincs mi-
ért aggódnod. Ha nem 
– akkor sincs.”

Tendzin Gjaco

Valutaváltó

 Euró       4,5340
 Dollár      4,1702
 100 forint 1,4552

Köszöntő

Remekül viseli a megpróbáltatáso-
kat. Kommunikációs képességével 
szinte mindent elér, optimizmusa 
pedig átsegíti a hivatali kellemet-
lenségeken.

Ikrek 

Váratlan és szokatlan események 
történnek meg önnel, így kényte-
len lesz megoldásokat találni bizo-
nyos kérdésekre. Hagyatkozzék a 
tapasztalataira!

Mérleg 

Ahhoz, hogy révbe érjenek az el-
képzelései, az ellenszenves szemé-
lyek társaságát is el kell viselnie. 
Magánéletében meglepetésekre 
számíthat.

Rák 

Ne tegyen semmilyen figyelem-
felkeltő dolgot, mert könnyedén 
a kritikák kereszttüzébe kerülhet! 
Őrizze meg a higgadtságát, ma-
radjon a háttérben!

Bak 

Sikeres napra számíthat. Képes 
minden körülményt gyorsan fel-
mérni, és az összefüggéseket fel-
ismerve megoldásokat találni az 
adott problémákra.

Bika 

Rendkívül fontos döntés elé állít-
ják. Ennek meghozatala befolyá-
solhatja a magánéletét is. Ha szük-
ségesnek érzi, kérjen egy kis gon-
dolkodási időt!

Skorpió 

Amennyiben kudarcok érik, fogad-
ja el ezeket, azonban ne tulajdo-
nítson túl nagy jelentőséget nekik! 
Belső feszültségét ne a munkatár-
sain vezesse le!

Oroszlán 

Nem kapja a helyét, valami újdon-
ságra vágyik. Bízza magát a fan-
táziájára, ezáltal megtalálhatja a 
módját annak, mivel teheti a mai 
napot érdekessé.

Vízöntő 

Hamarosan pontot tehet azon 
ügyei végére, amelyek rengeteg 
energiáját emésztették fel. Az el-
ért sikerek erőt adnak majd önnek 
a folytatáshoz.

Nyilas 

Ezúttal egy olyan lehetőséget ra-
gadhat meg, amely új irányba te-
relheti a céljait. Hagyatkozzék a 
megérzéseire, de fogadja meg má-
sok tanácsait!

Szűz 

Kissé magasra teszi a mércét ön-
maga előtt, így az ötletei kivitele-
zéséhez most nagy szüksége lesz 
segítőtársakra is. Legyen nyitott a 
javaslatokra!

Halak 

Olyan akadályokba ütközik, ame-
lyek lelassítják a munkáját. A fon-
tosabb ügyeit függessze fel mind-
addig, amíg meg nem találja a he-
lyes utat!

Kos 

Horoszkóp

Meglepően színvonalas volt az erdőszentgyörgyi városnapok 
programja. Egyáltalán nem hasonlított egy szokásos falunaphoz, 
annál jóval nívósabb volt a program. Az együttesválasztás tökéle-
tes volt, na meg a Hair, az mégiscsak a Hair. Musical meg tényleg 
nem volt eddig része a Szent György Napoknak. Reméljük, jövőre 
is ez lesz a mérce.

Antika

0751-071 694
e-mailben: hirlap@vasarhelyi–hirlap.ro, illetve a Vásárhelyi Hírlap Facebook-oldalán

Véleményét elküldheti SMS-ben:

Azo kat az üzeneteket je len tet jük meg, esetenként rövidítve, ame lyek kö zöl he tõ 
nyel ven íród tak, sze mé lyi sé gi jo go kat nem sér te nek, a köz fi gyel mé re ér de me sek. 
Szer kesz tõ sé günk nem vál lal fe le lõs sé get az üzenetek tar tal má ért, a kül dõk te le fon-
szá ma it nem je gyez zük.

Az olvasó véleménye

Köszöntjük Márk nevű olva-
sóinkat, valamint mindazo-
kat, akik ezen a napon ünneplik 
 születésnapjukat.
Márk: a Márkus név rövidülé-
se. De lehet a német Mark átvé-
tele is, ez pedig a Marquard és a 
Markus német utónevek közös 
rövidülése. A Marquard (Márk) 
jelentése: a határerdőnek, a ha-
tárvidéknek és a természetnek 
a védője.

Egy kisváros polgármesterét tele-
foncsörgés ébreszti fel az éjszaka 
közepén. Az egyik ügyvéd az:
– Sürgősen beszélnem kell önnel, 
polgármester úr!
– Mi az, ami nem várhat reggelig?
– A főbíró meghalt ma este, és én 
szeretnék a helyére kerülni.
– Nos, nekem mindegy, ha a temet-
kezési vállalkozó nem ellenzi...

Az ivócimborák meglehetősen be-
csípve tántorognak ki a kocsmából. 
Az egyik átvág az úttesten, a másik 
azonban lebotorkál a metróállomás-
hoz vezető lépcsőn. Amikor a felszí-
nen találkoznak, kérdi az egyik:
– Hát te meg hol voltál?
– Nem tudom – feleli a másik – de 
látnod kellene, hogy a pincében 
lakó fickónak milyen klassz kisvas-
útja van.

– Mi az? Fémből van, és nem tesz jót 
a kezednek?
– Körfűrész.

Hozzávalók: 
30 dkg fusilli száraztészta
30 dkg darált hús
1 evőkanál étolaj
10 dkg húsos szalonna
1 db közepes hagyma
1 gerezd fokhagyma
ízlés szerint őrölt bors
1 teáskanál olasz fűszer-
keverék
2 dl paradicsomlé
1 dl víz
410 g babkonzerv

Előkészítés: 
A tésztát sós vízben megfőz-
zük. A szalonnát apróra felkoc-
kázzuk, a hagymákat felaprít-
juk. Az étolajon a hagymákat át-
hevítjük, majd rádobjuk a sza-
lonnát, egy kissé átpirítjuk. Ez-
után rátesszük a darált húst, a 
fűszereket.
Kevergetve fehéredésig pirít-
juk, majd ráöntjük a vizet, para-
dicsomlevet és fedő alatt készre 

főzzük. Hozzáöntjük a levétől le-
szűrt babkonzervet és még 2-3 
percig együtt forraljuk. A kifőtt 
tésztával összekeverjük, majd 
forrón tányérokra szedjük. 
Reszelt sajttal megszórjuk.

A nap receptje
Fusilli babos-húsos raguval

Forrás: 
cookpad.com/hu




